LA CHARCUTERIA DE EL PRADAL

Tabla de quesos artesanos con pan, Berberechos al natural 40/50 piezas

nuecesyuvas 1,7, 8 7€ “Pefita” y sus chips 13

Cecina extra de vaca con almendras Agujas en AOVE “Real Conservera y sus
. 24€ .

fritas 8,12 chips 13

Mojama de atdn rojo con almendras Mejillones 7/9 piezas “Real Conservera” y
. 14€ .

fritasy AOVE 4, 8 sus chips 13

Tabla de ibéricos 100% bellota con picos Sardinillas “Real Conservera” y sus chips

7€

depan 17,12 4

Mortadela italiana con grisines de pan |, 156 Doble octavillo de anchoas del cantabrico

37 “Lolin” y chips 4

PARA EMPEZAR

Jamoén ibérico cortado a cuchillo 1

Anchoas del cantébrico sobadas a mano con pan de piparras (anchoas de primavera campafa
2023, 2 afios de curacién) 1,3, 4, 6, 7

Gilda donostiarra con boquerdn y anchoa (unidad) 4, 12

Ensalada de tomate elegidos y con bonito escabechado en casa 4, 12

Ensalada de apio, salmén marinado, huevo escalfado, frutos secosy pasas 3,4, 7,8, 9,12
Ensaladilla rusa con langostinos y anchoas 1, 2, 3, 4, 13

Sardinas ahumadas con tartar de tomate a la mostaza antigua 4,10, 12

Trio de brioches tostados al momento de txangurro, kaku zukuri de atdny langostinos 1, 2, 3, 4, 6,
7, 1114

Salpicdn de pulpo, langostinos y rape 2,4,12,13

Terrina de foie micuit, pan de miel y compota de pera 1,7, 8,12
Flor de alcachofa con virutas de jamén ibérico (unidad) 12
Croquetas de jamoén ibérico 1,6, 7

Croquetas de chipirbn 1,6, 7,13

Vieiras rellenas y gratinadas (2uds) 1,2 4,7,12,13

Sepia al gjillo con alioli y mayonesa de tinta 2,3 7,12

Patatas bravas al estilo “Pradal” 1,3, 7,6, 8

Huevos rotos con jamén ibérico 1, 3,12

Lasana de rabo de toro con cebolla caramelizada 1, 3, 7,12

Chistorra de Arbizu con pimientos del padrén 1, 6, 11

NUESTROS ARROCES (precio por persona, minimo dos personas)

Arroz de pollo de corral y setas

Arroz de chipirbny gambén 2,4, 12,13

Arroz meloso de rabo de toro 12

Arroz caldoso de sepiq, langostinos y mejilldon 2, 4,12, 13

Arroz negro con sepia y langostinos 2, 4,12, 13
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NUESTROSPESCADOS

Chipirones a la plancha sobre crema de mar, aceite de pimentén ahumado y berros 2, 4,12, 13

Merluza nacional a la parrilla con su bilbaina 4, 12
Delicias de merluza a la romana con salsa tartara 1, 3, 4
Lubina de Estero a la parrilla 4, 12

Lubina a la sal (para 2 personas) 4

Rape en salsa verde y langostinos 1, 2, 4, 12

NUESTRAS CARNES

Hamburguesa estilo New York (bacon, cheddar, lechuga, tomate, pepinillos, salsa bbqg y pan

brioche) 1,3 6,7,8 11,12

Steak tartar de solomillo a nuestra manera 1, 3, 6,12

Mollejas de ternera a la parrilla 12

Salteado de solomillo de vaca y ave al gjillo 1,12

Carrilladas de cerdo a la manzana con parmentier de patata 1, 6, 12

Presa ibérica a la parrilla

Entrafia de ternera a la parrilla

Costilla de vaca asada en su jugo con puré trufado y ensalada de candnigos 6, 7, 12
Solomillo de vaca a la parrilla

Solomillo de vaca Wellington con boletus, foie y salsa de oporto 1, 3,5, 6,7, 811,12
Chuletén de vaca Simmental (precio Kg)

Lomo bajo Holstein (precio Kg)

POSTRES

Créme bruleé 3 7

Flan de huevo 6

Sorbete de liménalcava 7, 14
Sorbete de mandarina al vozka 7 14

Sorbete de manzana verde ala sidra 7,14

Tarta de queso con helado de caramelo 1, 3,7, 8
Pannacotta de mango sobre natillas de coco 7, 14
C)perq de chocolate y dulce deleche 1, 3,7, 8,12

Tabla de quesos artesanos con pan, nueces y uvas |, 7, 8

€ @ 0 @2 & 8@ 7 & Rk
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