LA CHARCUTERIA DE EL PRADAL ——p——

Tabla de quesos artesanos con pan,

17
nuecesyuvas 17, 8 €
Cecina extra de vaca con almendras

. 24€
fritas 8,12
Mojama de atdn rojo con almendras e
fritasy AOVE 4
Tabla de ibéricos 100% bellota con picos

17€
depan 1 7,12
Mortadela italiana con grisines de pan 1, 156

37

PARA COMPARTIR ==w=—=

Jamodn ibérico cortado a cuchillo 1

Anchoas del cantdbrico con sus tostas y mantequilla ahumada

Ensalada de tomates de temporada y cebolla morada

Caballitas en AOVE “Real Conservera” y sus
chips 4

Agujas en AOVE “Real Conservera y sus
chips 13

Mejillones 7/9 piezas “Real Conservera” y
sus chips 13

Sardinillas “Real Conservera” y sus chips
4

Doble octavillo de anchoas del cantébrico
“Lolin” y chips 4

134,67
12

Ensalada de salmén marinado en casa, encurtidos y aguacate 4, 12

Tartar de atunrojo 1,4, 6,11

Sopa de cebolla con sus tostas de parmesano 1, 7, 8, 12

Verdinas estofadas con rabo de toro 12

Flor de alcachofa con virutas de jamén ibérico (unidad) 12

Huevos poché con salsa perigaux, foie a la plancha y pan brioche |1, 3, 7

Pulpo ala parrilla 2, 7
Vieiras rellenas y gratinadas (2 uds)

Patatas bravas al estilo “Pradal” 3,7, 6

124,712,113

Lasana de boletus edulis y trigueros, gratinada con holandesa 1, 3, 7, 12

Chuletdn de coliflor al carbén, con puré de tubérculos y chimichurri - 12

Chorizo criollo de Wagyu a la parrilla 12

Callos con patas, morros y bacalao 12

LOS CLASICOS DE ELPRADAL ==

Ensaladilla rusa con langostinos y anchoas
Huevos divorciados con nuestros torreznos 1, 3, 7
Croquetas de jamoén ibérico 1, 6, 7

Croquetas de chipirdén 1,6, 7,13

Huevos rotos con jamén ibérico 1, 3,12
Torreznos con patata revolcona 17
Calamares “El Pradal” 1,2 3,7

Oreja de cerdo a la plancha con encurtidos 6, 12

123413

12€

12€

12€

12€

12€

26,00€
24,00€
14,00€
16,00€
26,00€
12,00€
14,00€
4,50€
15,00€
28,00€
7,50€
12,50€
16,00€
12,50€
13,00€
16,00€

16,00€
14,50€
12,00€
12,00€
15,00€
14,00€
16,00€

14,00€



NUESTROS ARROCES (precio por persona, minimo dos personas) ———&———

Arroz de pollo de corral y verduras

Arroz de chipirobn y gambén 2,4, 12,13

Arroz de boletus y magro de cerdo

Arroz caldoso de sepiq, langostinos y mejilléon 2, 4, 12,13

Arroz de verduras

MORDER Y DISFRUTAR =——=®=—

Smash burguer de ternera, cheddar, cebolla asada y pan brioche 1,3, 6,7, 8,11, 12

Hamburguesa New York con bacon, cheddar, lechuga, tomate y pan brioche 1,3, 6,7, 8,11, 12

NUESTROSPESCADOS —®—

Bacalao al ajoarriero “El Pradal” 4
Chuletén de atln a la parrilla (2 pax - 400gr. aprox.) 4, 6, 11

Suquet de pescado y marisco de mercado 2 4, 12,13

Chipirones a la plancha sobre crema de mar, aceite de pimentén ahumado y berros 2, 4,12, 13

NUESTRAS CARNES —®—

Steak tartar de solomillo a nuestra manera 1, 3, 6, 12

Carrillada de cerdo al vino tinto y puré trufado 1, 7, 12

Milanesa de ternera con nuestro tomate reducido y gratinado (2 pax) 1, 3, 7
Brocheta de ave con verduras a la provenzal y hummus de calabaza 6, 17, 12
Secreto de cerdo ibérico a la parrilla

Entrana de ternera a la parrilla

Solomillo de ternera a la parrilla

Chuletén de vaca Simmental (precio Kg)

Sobrecostilla de Wagyu (200gr.)

Lomo bajo “Dos primaveras - Charolés” (precio Kg)

Lomo bajo Holstein (precio Kg)

= GUARNlClONES (para disfrutar con tus segundos)

Patatas confitadas en AOVE y pimiento verde
Pimientos rojos asados en horno de lefia

Gajos de boniato al horno de lefia

€ & 0 > 2 & A @ & L B H O

GLUTEN  CRUSTACEOS  HUEVOS PESCADO  CACAHUETES S0JA Lacteos 7B "‘-'TDE e e HESTATE SESAMO SULATOS MALUSCOS
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18,00€
22,00€
18,00€
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16,00€

14,00€
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18,00€
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450€

ALTRAMUCES

(14)



