Froolol.

MENU DEL DIA

MARTES 7 DE ABRIL

“LAVIDAES COMO UNBUEN GUISO: CONPACIENCIAY

BUENOS INGREDIENTES SALE MEJOR”

CREMA CASERA DE LEGUMBRES CON SUS PICATOSTES 1-/-14
PENNE RIGATTI AL PESTO ROSSO Y PARMESANO [-3-/-14
ENSALADA DE HOJAS TIERNAS CON CEBOLLA MORADA Y BOQUERONES EN
VINAGRE 4-14

9%

TERNERA ASADA EN SU JUGO CON PURE DE PATATAS 7-14
BACALADITOS FRITOS CON ALIOLI DE TINTA 1-3-4-7-14
PISTO MANCHEGO TRADICIONAL CON HUEVO FRITO 3-14-8

9%

FRUTA DE TEMPORADA FREE
CRUMBLE DE MANZANA ASADA 1-3-7-8
FLAN DE HUEVO Y CARAMELO 3-7/

9%

UNA BEBIDA'Y PAN

17,90€ IVA INCLUIDO
MINIPELOTAZO DE FLOR DE CANA 4.50€
(*) TE LO PREPARAMOS TAMBIEN PARA LLEVAR (RECOGIDA EN RESTAURANTE)
HAZ TU PEDIDO EN INFO@ELPRADAL.COM O EN EL TELEFONO 916 63 95 32
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GLUTEN CRUSTACEOS HUEVOS PESCADO CACAHUETES SOJA LACTEOS F;!{’TOSDE APIO MOSTAZA SESAMO MOLUSCOS  ALTRA ULFITOS
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Froolol.

MENU DEL DIA

MIERCOLES 8 DE ABRIL

“NO TIENES QUE SER PERFECTO, SOLO CONSTANTE"”

SOPA DE CEBOLLA CON SU PAN GRATINADO CON QUESO 1-7-14
FIDEOS DE ARROZ SALTEADOS CON VERDURITAS, SALSA DE SOJA'Y
SESAMO 6-8-11-14
COGOLLOS DE TUDELA CON PIMIENTOS ASADOS AL CARBON DE ENCINA 14

9%

HAMBURGUESA CASERA CON BRIE Y MAYONESA DE MEMBRILLO 1-3-7-14
BROCHETA DE SALMON CON CALABACIN, CHAMPINONES Y SALSA DE
YOGUR 4-/-14
MUSLITOS DE POLLO AL CHILINDRON 14

9%

FRUTA DE TEMPORADA FREE
BIZCOCHO DE VAINILLA CON CHIPS DE CHOCOLATE 1-3-/7-8
CREMOSO DE QUESO CON FRUTOS ROJOS 7/

X

UNA BEBIDA Y PAN
17,90€ IVA INCLUIDO
MINIPELOTAZO DE FLOR DE CANA 4.50€
(*) TE LO PREPARAMOS TAMBIEN PARA LLEVAR (RECOGIDA EN RESTAURANTE)
HAZ TU PEDIDO EN INFO@ELPRADAL.COM O EN EL TELEFONO 916 63 95 32
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MENU DEL DIA

JUEVES 09 DE ABRIL

“CONFIA ENELPROCESO, INCLUSO CUANDO NO

LO ENTIENDAS”

SOPA DE COCIDO I-9-14
RISOTTO DE SETAS DE TEMPORADA CON QUESO CREMA 7-14
MUHAMMARA DE PIMIENTOS ASADOS CON TOTOPQOS DE TRIGO I-6-11-14

9%

COCIDO COMPLETO 1-9-14
MAGRO DE CERDO ESTOFADO CON TOMATE, PIMIENTOS Y FRITAS 14
DORADA ASADA AL HORNO SOPBRE PANADERAS 4-14

9%

FRUTA DE TEMPORADA FREE
PANNACOTTA DE CAFE 7
CARROT CAKE 1-3-7

0%

UNA BEBIDA Y PAN
17,90€ IVA INCLUIDO
MINIPELOTAZO DE FLOR DE CANA 4.50€
(*) TE LO PREPARAMOS TAMBIEN PARA LLEVAR (RECOGIDA EN RESTAURANTE)
HAZ TU PEDIDO EN INFO@ELPRADAL.COM O EN EL TELEFONO 916 63 95 32
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MENU DEL DIA

VIERNES 27 DE MARZO

“TERMINA LA SEMANA ORGULLOSO DENO HABERTE

RENDIDO”

ARROZ DE LA ALBUFERA CON SECRETO DE CERDO, JUDIAS VERDES Y
ALIOLI 3-7-14
CREMA DE PATATA Y PUERRO CON GAMBAS AL BRANDY 2-/-14
ENSALADA DE CANONIGOS CON TOMATES CHERRY Y VERDURAS
ENCURTIDAS 14

9%

CONTRAMUSLOS DE POLLO AL CARBON CON HIERBAS PROVENSALES 14
CANELONES DE VERDURITAS CON TOMATE Y HUEVO GRATINADOS
1-3-7-14
SARDINA PARROCHA ASADA AL CARBON CON PASTEL DE PATATA Y
BACON 4-/

X

FRUTA DE TEMPORADA FREE
NATILLAS CASERAS CON GALLETA MARIA 1-3-7
TARTA DE TRES LECHES 1-3-7/

X

UNA BEBIDA(AGUA, REFRESCO, DOBLE DE CERVEZA,VERDEJO, RIOJA) Y PAN
17,90€ IVA INCLUIDO
MINIPELOTAZO DE FLOR DE CANA 4.50€
(*) TE LO PREPARAMOS TAMBIEN PARA LLEVAR (RECOGIDA EN RESTAURANTE)
HAZ TU PEDIDO EN INFO@ELPRADAL.COM O EN EL TELEFONO 916 63 95 32
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